
DER HOFGARTEN IM SOMMER 
 
 
Fait maison – Hausgemacht von uns für Sie. 
Frisch, lokal, überraschend. Lassen Sie sich verwöhnen von unserem kulinarischen Angebot 
und spüren Sie die Freude an der marktfrischen Vielfalt, welche Küchenchef Mathias Loosli 
und sein Team auf Karte und Tisch bringen. 

 
 
Vorspeisen 1/2 1/1 

 
Sommerlicher Blattsalat an Erdbeer-Dressing 
mit Charentais-Melone, Radiesli und gerösteten Mandeln  13.50 
 
Cremige Burrata auf buntem Tomatensalat  
mit gepickelten roten Zwiebeln und Affila-Kresse  19.50 
 
Onsen-Ei mit Blumenkohlpüree, Kresse und Chiliöl  14.50 
 
Thunfisch-Tataki auf Mango-Avocadosalat 
mit gepickeltem Rettich, Erdbeeren und Miso-Mayonnaise  24.50 

 
Klassiker 
 
Rindstatar von der Bio Metzgerei Uelihof, 
serviert mit kleinem Salatbouquet, Toast und Butter 29.50 39.50 

 
Suppen 
 
Tagessuppe nach Marktangebot  10.50 
 
Gazpacho Andaluz mit Croûtons  12.50 
 
Spinatcrèmesuppe mit Bündnerfleisch  12.50 

 
 
 



Vegetarisch 

 1/2 1/1 
Fregola Sardi mit frischen Gartenerbsen, 
bunten Tomaten, Oliven, Gartenkresse und Kernenmix  28.50 
 

Hausgemachte Kartoffelgnocchi an Dörrtomaten-Pesto 
mit Salatspinat, knackigem Fenchel und gerösteten Pinienkernen  29.50 
 

Tessiner Bio-Polenta aus dem Maggiatal  
mit glasiertem Sommergemüse, gehobeltem Sbrinz und Kerbelöl  28.50 
 

Hauchdünne Ravioli* mit geräuchertem Bergricotta an Salbeibutter  
mit Gartenerbsen und gehobelten Mandeln 28.50 38.50 
 

Fleisch 
 
Zartes Jungrindgeschnetzeltes vom Uelihof an Marsalajus 
mit Tessiner Bio-Polenta und mariniertem Salatspinat 37.00 44.00 
 

Kotelette vom Thurgauer Apfelschwein an Portweinjus 
mit hausgemachten Tagliolini und glasiertem Sommergemüse   43.00 
 

Pouletbrust im Rohschinkenmantel an Tomatenjoghurt 
auf lauwarmen Quinoasalat mit Tomaten, Erbsen und marinierter Kresse   39.50 
 
Rinds-Tagliata an Salsa Verde 
mit Safranrisotto, Auberginen-Caponata und gehobeltem Sbrinz  48.00 

 

Fisch 
 

Gebratenes Doradenfilet an Kapern-Rosinensalsa 
mit Safranrisotto, Blumenkohlpüree und knackigem Fenchel    41.00 
  
Hausgemachte Tagliolini “al limone” 
mit roh mariniertem Thunfisch, Tomaten und Basilikum 29.50 39.50 
 
 
Deklaration: 
  
Schwein = CH Thunfisch = Nordost Pazifik 
Poulet = CH Dorade = GR  
Rind = CH/IR Brot = CH 
 
* Ravioli von Paste Ines in Basel 
 
Bei Allergien und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere 
Servicemitarbeiter.  
 


