*Hotel Hofgarten
Stadthofstrasse 14

6006 Luzern

Fon: +41 41 410 88 88
Fax: +41 41 410 83 33
Mail: hotel@hofgarten.ch
Web: www.hofgarten.ch

HOFGARTEN

Saisongerechte Empfeblungen fiir Anlisse & Bankette ab 10 Personen
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Alle Preise inkl. MwSt.

Lieber Gast

Wir danken Ihnen fiir das Interesse!
Mit grosser Freude organisieren wir Thren Anlass bei uns. In den nachfolgenden
Menuvorschligen finden Sie eine Auswahl verschiedenster Moglichkeiten.
Jeder Anlass ist speziell und wird von uns deshalb auch mit besonderer Aufmerksamkeit
durchgefiihrt.

Gerne gehen wir auf Thre besonderen Wiinsche ein.
Zogern Sie nicht, uns zu kontaktieren.

Herzliche Griisse
Ihr Hofgarten-Team
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CHECKLISTE FUR SIE

n

S = S = N = S = S = A = S = S = S = N = S = S = S = S = S = S = S = S = R =

Art des Anlasses, Datum, Zeit

Adresse, Zahlungsart, eventuell Rechnungsadresse
Anzahl Personen, Anzahl Kinder/Kleinkinder (Kinderstiihle?)
Wie gross ist das Budget

Name Organisator / Kontaktperson, “Tidtschmeister”
Zeitplan

Apéroangebot, Getrinke und Essen, Ort

Art des Essens, Menti, Vegetariet, ...

Getrinke, Verrechnung von Spirituosen

Bestuhlung, Tischplan, Einrichtung, Technik
Mentkarten, Menutext

Dekoration, Blumen

Musik, Attraktionen, Stromanschliisse

Verpflegung der Musiker und Kiinstler

Verlingerung, Ende des Anlasses

Ubernachtungen, fragen Sie nach Spezialangeboten fiir Sie
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HOFGARTEN

APERO-HAPPCHEN

KALTE KOSTLICHKEITEN

Focaccia-Crostini mit:
-Tomaten-Mozzarella
-Rohschinken-Parmesan
-Salami-Oliven
-Rauchlachs-Kapern
-Oliventapenade

Knusprige Mini-Cornets gefiillt mit:
-Rindstatar mit Cognac

-Lachstatar mit Dill
-Thunfischtatar mit Ingwer
-Gemusetatar mit Oliven

Bunte Spiesschen mit:
-Tomate-Mozzarella-Basilikum
-Chotizo-Oliven-Zucchetti
-Rohschinken-Feta-Melone
-Thunfisch-Gurke-Tomate

Zum Loffeln aus Schilchen:

-mediterraner Artischockensalat
-Avocado-Mangosalat mit gebratenem Thunfisch
-Couscous-Salat mit Joghurt und Minze

-Pikanter Wurst-Kiasesalat

-Pasta-Salat mit getrockneten Tomaten und Oliven

KALTE UND WARME SUPPCHEN IN DER ESPRESSOTASSE

-Gazpacho Andaluz
-Gurkenkaltschale mit Joghurt
-Melonenstippchen mit Prosecco
-Kurbiscremesuppe mit Kernél
-Auberginencremesuppe mit Thymian
-Tomatensuppe mit Basilikumol

WARME SPIESSCHEN

-Poulet-Zucchetti-Tomate
-Rind-Kartoffel-rote Zwiebel
-Lamm-Aubergine-Olive
-Crevette-Ananas-Peperoni
-Lachs-Zucchetti-Tomate
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HOFGARTEN

WARMES HAUSGEMACHTES GEBACK

-Kisekuchen

-Schinkengipfeli

-Spinatkuchen

-Focaccia mit Taleggio und Traube
-Focaccia mit Dérrpflaume und Speck

KLEINE KNABBEREIEN

-Gewlirzbrot mit pikanter Tomatensalsa
-Gerostete Mandeln

-Marinierte Oliven und Kapern
-Parmesanmockli

-Gemiisesticks mit Dip

DESSERTS

-Schokoladenmousse mit Chili und Orange
-Tonkabohnen-Panna cotta mit Mangosalat
-Mascarponecréeme mit Vanille und Beeren
-Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster
-Diverse Glacésorten und Sorbets

Erfahrungsgemiss rechnen wir mit 3-4 Stiick pro Person fiir einen Apéro

APERO RICHE

Gemischte Focaccia-Crostini, warmer Késekuchen, Schinkengipfeli,

knusprige Mini-Cornets und Mascarponecréeme mit Beerenragott

GETRANKE

Weissweine

Luzerner Riesling X Sylvaner 2021
Weingut Rosenau, Kastanienbaum

Chardonnay 2021
Weingut Alois Lageder, Sudtirol (I)

Rotweine

Collection Pinot Noir 2021
Weingut Rosenau, Kastanienbaum

BIO-Ripasso DOC La Corte del Pozzo 2017
Fasoli Gino, Veneto

1dl
7.5dl

1dl
7.5dl

1dl
7.5dl

1dl
7.5dl

CHF 2.00

CHF 2.50

CHF 3.00

CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

Eine grossere Auswahl finden Sie in unserer Weinkarte!
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HOFGARTEN

VORSCHLAGE FRUHLING AB 10 PERSONEN

VORSPEISEN

Bunter Blattsalat mit Radieschen, Kresse und Focaccia-Croutons

Thunfischtatar mit Avocado und Mango,
serviert auf Gurken-Carpaccio und Soja-Vinaigrette

Spargelragout mit Rauchlachs, Tomaten, Mango und Kresse

Melone mit Serrano Rohschinken,
dazu marinierte Brunnenkresse und geréstete Mandeln

SUPPEN

Frihlingslauchsuppe mit Ziegenkase-Focaccia
Birlauchcremesuppe mit Rohschinkenwiirfel

Stissmaiscrémesuppe mit Chiliol

HAUPTGANGE

Zartes Rindsgeschnetzeltes vom Uelihof, an Marsalasauce
serviert mit Pilawreis und Frithlingsgemtise

Gebratene Maispoulardenbrust mit Birlauchkartoffeln und jungem Gemiise
Roastbeef an Portweinjus mit Kartoffelgnocchi und mediterranem Gemiise

Kalbshohriicken am Stiick gebraten mit Rotweinjus,
serviert mit Kartoffel-Thymiankuchen und Frithlingsgemtise

Gebratenes Schweinefilet mit sautierten Morcheln,
Mascarponerisotto und buntem Gemiise

FISCH
Gebratene Riesencrevetten mit Knoblauch-Chili6l,
serviert mit Venerereis und Ofengemiise

In Olivendl pochiertes Saiblingfilet auf saimigem Carnaroli-Risotto
mit Oliven und jungem Spinat
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VEGI

Pasta ,,Gnocchetti Sardi® mit Barlauchpesto, Artischocken,
Cherrytomaten und Friithlingszwiebeln

Cremige Bio-Tessiner Polenta aus dem Maggiatal
mit Bergkise und Ofengemiuse

DESSERT

Hausgemachte Joghurtglacé mit Rhabarberkompott und Mandelkrokant
Kokos-Panna Cotta mit Mango-Passionsfruchtsalat und Limettensorbet

Dunkles Tobleronemousse auf Mango-Passionsfruchtsalat und Krokant

FUR SIE ZUSAMMENGESTELLTE MENUS

MENU 1

Bunter Blattsalat mit Radischen, Kresse und Focaccia-Croutons
otk

Gebratene Maispoulardenbrust mit Birlauchkartoffeln und jungem Gemiise

kksk

Dunkles Tobleronemousse auf Mango-Passionsfruchtsalat und Krokant

MENU 2

Frihlingslauchsuppe mit Ziegenkise-Focaccia
Skkosk

Roastbeef an Portweinjus mit Kartoffelgnocchi und mediterranem Gemiise

KRk

Hausgemachte Joghurtglacé mit Rhabarberkompott und Mandelkrokant

MENU 3

Melone mit Serrano Rohschinken, marinierte Brunnenkresse und gerésteten Mandeln

ook

Stissmaiscrémesuppe mit Chilicl
okok

Kalbshohriicken am Stiick gebraten mit Rotweinjus,

serviert mit Kartoffel-Thymiankuchen und Frithlingsgemtise
kokok

Hausgemachte Joghurtglacé mit Rhabarberkompott und Mandelkrokant
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HOFGARTEN

VORSCHLAGE SOMMER AB 10 PERSONEN

VORSPEISEN

Bunter Blattsalat mit gerésteten Mandeln, Aprikosen und Kresse 12.50
Biffelmozzarella mit Cherrytomaten, Basilikum und Focaccia-Croutons 18.50
Serrano Rohschinken mit Melone, Rucola und Pinienkernen 17.50
SUPPEN

Wiirzige Tomatensuppe mit Ziegenkase-Focaccia 10.50
Orientalische Auberginencrémesuppe mit Croutons 10.50
Gazpacho Andaluz mit Basilikumal 10.50
Melonenkaltschale mit Prosecco und geschrotetem Pfeffer 10.50
HAUPTGANGE

Zartes Rindsgeschnetzeltes vom Uelihof mit Eierschwimmli und roten Zwiebeln,

serviert mit Tessiner Polenta 36.00
Gebratene Maispoulardenbrust auf Randencouscous und Krautersalat 36.00

Rindsentrecote an Portweinjus,
mit Kartoffelgratin und mediterranem Gemise 45.00

Kalbsriicken am Stiick gebraten mit Rotweinjus,
serviert mit Thymiankartoffeln und sommetlichem Gemise 49.00

Grilliertes Lammentrecote an Rosmarinjus,
mit Ratatouille und Krauternudeln 44.00

FiscH

Gebratene Riesencrevetten mit Knoblauch-Chiliél,
serviert auf Champagnerrisotto und Kriutersalat 36.00

Gebratenes Goldbrassenfilet auf Belugalinsen
mit Sommergemise und Tomatendl 36.00
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VEGI

Pasta ,,Gnocchetti Sardi* mit Rucolapesto, Artischocken und Cherrytomaten 27.50

Cremige Bio-Tessiner Polenta aus dem Maggiatal

mit Bergkise und mediterranem Gemiise 28.50
Tomatenrisotto mit mariniertem Rucola und Pinienkernen 28.50
DESSERTS

Weisses Kaffee-Pannacotta mit marinierten Erdbeeren und Schokoladenglace 12.50
Ananascarpaccio mit Limettensorbet und Passionsfruchtmousse 12.50
Luftiges Schokolademousse mit marinierten Erdbeeren und knusprigem Blitterteig 12.50
Vanilleglacé mit Beerenragout und Mandelkrokant 10.50

FUR SIE ZUSAMMENGESTELLTE MENUS

MENU 1

Bunter Blattsalat mit gerésteten Mandeln, Aprikosen und Kresse
kokok

Zartes Rindsgeschnetzeltes vom Uelihof mit Eierschwammli und roten Zwiebeln,

serviert mit Tessiner Polenta
sokok

Zitronencréme mit Himbeeren, Pistazienglacé und knusprigem Krokant
59.00

MENU 2

Gazpacho Andaluz mit Basilikumol
stokok

Rindsentrecote an Portweinjus mit Kartoffelgratin und mediterranem Gemiise
kokok

Ananascarpaccio mit Limettensorbet und Passionsfruchtmousse 69.00

MENU 3

Buffelmozzarella mit Cherrytomaten, Basilikum und Focaccia —Croutons
kokok

Melonenkaltschale mit Prosecco und geschrotetem Pfeffer
kokok

Kalbsriicken am Stiick gebraten mit Rotweinjus,

serviert mit Thymiankartoffeln und sommerlichem Gemiise
kokok

Vanilleglacé mit Beerenragout und Mandelkrokant 84.00
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VORSCHLAGE HERBST AB 10 PERSONEN

VORSPEISEN

Bunter Blattsalat mit Trauben und Gruyere

Niisslisalat mit Speck, Ei und Croutons

SUPPEN

Pilzcréemesuppe mit Speckstreifen
Kiirbiscremesuppe mit Kernol
Gerostete Blumenkohlsuppe mit Zimtcroutons

HAUPTGANGE

Zartes Rehgeschnetzeltes mit Pilzen und roten Zwiebeln,
serviert mit Tessiner Polenta und Rotkraut

Gebratene Perlhuhnbrust mit Portweinjus,
serviert mit Mascarponerisotto und Kirbisgemuse

Rindsfilet an Triffeljus mit Kartoffelkuchen und herbstlichem Gemdtise

Kalbsriicken am Stiick gebraten mit Rotweinjus,
serviert mit Thymiankartoffeln und herbstlichem Gemiise

Rosa gebratenes Schweinefilet an Rosmarinjus, mit Krauterreis und Herbstgemiise

FiscH

Gebratenes Lachsfilet mit Olivenkartoffeln und mediterranem Gemiuse

Gebratenes Zanderfilet auf Kiirbis-Mascarponerisotto mit mariniertem Niisslisalat
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HOFGARTEN

VEGI

Pasta “Gnocchetti Sardi” in Kirbiskernpesto mit Kiirbis und Rucola

Cremige Bio-Tessiner Polenta aus dem Maggiatal
mit Bergkise und herbstlichem Gemiise

Hausgemachte Tagliolini mit sautierten Krauterseitlingen und Triffelbutter

DESSERT

Tiramisu parfiimiert mit Amaretto serviert mit Haselnussglacé
Gebrannte Creme mit Rahmhaube und karamellisierten Haselniissen

Luftiges Schokolademousse
mit marinierten Zwetschgen und knusprigem Blitterteig

Vanilleglacé mit Beerenragout und Mandelkrokant

FUR SIE ZUSAMMENGESTELLTE MENUS
MENU 1

Kirbiscremesuppe mit Kernol
kokok
Gebratene Perlhuhnbrust mit Portweinjus,

serviert mit Mascarponerisotto und herbstlichem Gemiise
kokok

Luftiges Schokolademousse mit marinierten Zwetschgen und knusprigem Blitterteig

MENU 2

Bunter Blattsalat mit gerésteten Baumnusskernen, Trauben und Gruyere
KRk

Zartes Rehgeschnetzeltes mit Pilzen, serviert mit Tessiner Polenta und Rotkraut
kokok

Tiramisu parfimiert mit Amaretto serviert mit Haselnussglacé

MENU 3

Gebeizte Lachsforelle auf Randensalat, mit Honig-Senfsauce und Pastinakenchips
kokok

Selleriecremesuppe mit Vanille-Knoblauchél
okok

Rindsfilet an Triffeljus mit Kartoffelkuchen und herbstlichem Gemtse

*okok

Birnen-Tartelette mit Mascarponecréme und Schokoladenglacé
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12.50
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64.00
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VORSCHLAGE WINTER AB 10 PERSONEN

VORSPEISEN

Bunter Blattsalat mit gerésteten Baumnusskernen, Trauben und Gruyere
Niisslisalat mit Speck, Ei und Croutons
Gebratene Jakobsmuscheln auf Mango-Papayasalat und Sesamvinaigrette

Rindscarpaccio mit Zitronendl mariniert,
gebratenen Kriuterseitlingen, Rucola und Parmesanspine

SUPPEN

Getruffelte Kartoffelsuppe mit Croutons
Kiirbiscremesuppe mit Kernol

Selleriecrémesuppe mit Rohschinkenwiirfel

HAUPTGANGE

Zartes Rindsgeschnetzeltes in Orangen-Pfefferjus,
serviert mit Tessiner Polenta und winterlichem Gemise

Gebratene Maispoulardenbrust mit Portweinjus,
auf Venerereis mit winterlichem Gemise

Gebratenes Rindsentrecote mit Rotweinjus,
serviert mit Kirbisgnocchi und geschmorter Kiirbis

Kalbsriicken am Stiick gebraten mit Calvadossauce,
Kartoffelgratin und sautierter Federkohl

Rosa gebratenes Schweinefilet mit Pilzrahmsauce,
serviert mit Bandnudeln und Wintergemtse

FiscH

Gebratenes Saiblingsfilet mit Olivenkartoffeln und mediterranem Gemiise

Gebratenes Zanderfilet auf Kiirbis-Mascarponerisotto mit mariniertem Niisslisalat
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VEGI
Pasta “Gnocchetti Sardi” in Kirbiskernpesto mit Kirbis und Rucola

Cremige Bio-Tessiner Polenta aus dem Maggiatal
mit Bergkise und winterlichem Gemiise

Cremiges Carnaroli-Risotto mit gebratenen Pilzen, Parmesan und jungem Spinat

DESSERT

Marronimousse mit hausgemachter Meringue und Vanilleglacé
Tonkabohnen Panna Cotta

Luftiges Schokoladenmousse mit Mango-Passionsfruchtsalat
und knusprigem Blitterteig

Vanilleglacé mit Beerenragout und Mandelkrokant

FUR SIE ZUSAMMENGESTELLTE MENUS

MENU 1

Kirbiscremesuppe mit Kern6l
Skkosk

Zartes Rindsgeschnetzeltes in Orangen-Pfefferjus,

serviert mit Tessiner Polenta und winterlichem Gemuse
Skkosk

Marronimousse mit hausgemachter Meringue und Vanilleglacé

MENU 2

Rindscarpaccio mit Zitronenol mariniert, gebratenen Kriuterseitlingen,
Rucola und Parmesanspine

kokok

Rosa gebratenes Schweinefilet mit Pilzrahmsauce,

serviert mit Bandnudeln und Wintergemtise

kokok

Luftiges Schokolademousse mit Mango-Passionsfruchtsalat

und knusprigem Blitterteig
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MENU 3

Gebratene Jakobsmuscheln auf Mango-Papayasalat und Sesamvinaigrette
otk

Weinschaumsuppe mit Zimtcroatons
kokok

Kalbsriicken am Stiick gebraten mit Acetojus,

auf gebackenen Kartoffeln mit getrockneten Aprikosen und Rucola
otk

Tonkabohnen Panna Cotta
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